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Bonjour et bienvenue au sein de West Indies Events !
 Depuis 2011 , nous avons à coeur de vous proposer

une offre de services traiteur dédiée à l’organisation
de vos évènements, au travers de nos buffets .

 .
Etape 1 :  faire vos choix

Etape 2 : compléter le formulaire sur le site OU nous
retourner vos choix par email à
contact@westindiesevents. fr

Etape 3 : Traitement du devis (si acceptation , étape 4 ;
sinon merci de votre intérêt !)

Etape 4 : Rendez-vous dégustation (facturée en fonction
de vos choix, par personne présente ) et signature de

contrat

Nous fixerons un ultime rendez-vous , 1 mois avant la
date de votre mariage ( visite de salle , nombre de
convives définitifs, agencement des buffets etc....)

 A bientôt !





FULL 75€ HT par convive 
 vin d'honneur 10 pièces (maximum

1h30)

Buffet d’entrées 

2 plats( 1 viande + 1 poisson OU

2 viandes)

riz blanc

  2 accompagnements au choix

buffet de mignardises desserts

(3)

 Personnel de service

 Vaisselle hors verrerie 



PREMIUM 55€ HT par convive 

BUFFET Cocktail DE VIN

D’HONNEUR :12 pièces au choix

 +

 brunch de lendemain

(continental ou afro-caribéen)

Personnel de service

 Vaisselle hors verrerie 



En dehors de ces formules merci d'adresser

un e-mail à contact@westindiesevents.fr

 En nous indiquant

 nom prénom Date et lieu de réception

Nombre de convives adultes (+de 12 ans )

nombre de convives entre 3 et 12 ans Vos

choix precis (mignardises salées,

mignardises sucrées, plats etc...) 

Notez que toutes nos prestations intègrent

le personnel de service , la mise en place et

la décoration du buffet ,la vaisselle (hors

verrerie)



Buffet d’entrées

 Assortiment d’acras (morue et crevettes ou

légumes) 

samoussas (boeuf ou poulet ),

duo de boudins

 Assortiment de crudités pour composer

librement sa salade au buffet : salade verte,

betteraves, carottes râpées confites au cumin,

gombos ,légumes péyi en salade (selon la

saison : christophine,giraumon ) picliss 

chiquetaille de morue

chiquetaille de poulet ,



Rôti de dinde en brioche et sa sauce

forestière  

 Coq au vin (coq local) 

Massalé de boeuf 

 Cari de boeuf aux épices 

   Mijoté de veau au curry rouge

Curry d'agneau à la banane plantain

Souris d'agneau confite au miel

Rougail d'agneau aux aubergines

Massalé de cabri

  Côtelette d'agneau rôti

NOS VIANDES



NOS POISSONS-

FRUITS DE MER

Vivaneau farci à la mousse de crevettes

 Gambas au lait de coco et petits légumes

  Pavé de thon confit au citron vert et sa

sauce coco

 Pavé de saumon au champagne

 Pavé de saumon rôti au miel et sésame 

 Langoustines flambées au rhum vieux et

épices créoles * Filet de marlin et son

crémeux curcuma



NOS

ACCOMPAGNEMENTS

Riz : riz safrané ,riz aux légumes,riz au

giraumon 

Pois :haricots rouges ,lentilles,pois

d'angole Gratins:gratin de bananes

plantains ,gratin de christophines,gratin

christophines ,gratin

d'ignames,dauphinois Mousseline :

patates douces ,giraumon,bananes

plantains

Rougail de bananes plantains

Fricassée de légumes

 Giraumon rôti



NOS DESSERTS
 Assurez-vous de disposer d'une chambre froide ou

d'un réfrigérateur pour la conservation

verrine de blanc manger 

flan coco 

salade de fruits frais au rhum vieux

assortiment de minis éclairs

 brochettes de fruits

 plateau de fruits

 assortiment de macarons

 verrine tiramisu 

verrine panna cotta (coco/ fruits

rouges/passion

  



Menu enfant (de 3 à 12 ans)

servi sous forme de box individuelle (15€HT par

enfant)

quiche jambon/fromage 

wrap poulet croustillant et frites

1 fromage,

1 moelleux chocolat 

et 1 cornet de bonbons



Vin d’honneur / cocktail 

Mini bokits (poulet,morue,jambon-

fromage,végétarien,rougail saucisses) 

Toasts beurre de morue.

Pastels (thon,poulet,boeuf)

 Mini burger (boeuf,saumon,poisson,poulet)

Samoussas (boeuf,thon,poulet) 
Mini croissant (jambon-fromage,PESTO TOMATE ET MOZZARELLA

 Mini pomme cannelle salée

 Petits pains garnis (poulet,saucissons-olives,jambon-

fromage,morue,thon mayonnaise)

Wraps (poulet coco, jambon de parme-pesto)

Mini quiche (lorraine,fromage,thon,légumes)

 Mini vol au vent (poulet,fruits de mer)

  Muffins (chèvre-lardons, jambon-olives,chorizo)

Cuillère de polenta au magret de canard fumé et confit

d'oignons rouges

 Mini corn dog et ketchup de banane

 Mini hot dog ,crispy onions



L’Afro-caribéen

Aloco (bananes plantains frites)

Ailes de poulet épicés à la jerk (3)

Acras de giraumon (5)

Bowl ti nain morue et concombre 

Pastel de boeuf(3)

Picliss (salade épicée )

Pain au beurre

Plateau de fruits découpés

Chocolat martiniquais

Jus locaux (2 saveurs)



Le Continental

Bagel (saumon fumé-cream cheese-jambon

blanc)

Oeufs brouillés et bacon 

Mini viennoiserie (3)

Cup charcuterie

Cup fromage 

Salade césar

Plateau de fruits découpés

THé - Café

Jus d’orange

Cocktail multifruits




